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VERIFICACOES SiM NAO
Q1 Géneros enfregues corretamente para wmpnmento do cardapio do dia
02 | Cardapio do dia com boa acsitacdo
03 | Armazenamento correto de géneros estocavers (verificar géneros adaptados)
04 | Ammazenamento correto de produtos de limpe?a e descartaveis
05 | Prateleiras efiquetadas corretamente (com datz’de fabricacdo e validade dos alimentos)
06 | Local para produtos impréprios para consumg -
07 | Perfences das merendeiras organizados il
08 | Pereciveis organizados dentio dofreezer & refriggrador Ped e
09 | Manutenc3o das amosiras:dasirefeictes ho freezer e bebidas THgerad
10 | Reqistro de leitura da tempelfirs {max. 15:4i4s) do réézet s reffigerador.
11 | Manual de Boas Pl:ahcasna uriidside:.
| 12| Cardapio fixado emlocalvisivel: equua ro. propno,
13 _ | Cardapio adaftado.emrlocalvisival para as merendeira
14 | Merenda preparada de’scordo com técnicas corretas - 7
15 | Higiene das merendelas adeatiada e unri" i es comp[etos Ezrnpos passado
16 __| Higiene do Iécal de-fiabalho ddequada,; 5% :
17 | Utensilios higienizados segiundo hermas tecmcas«detenmnadas
18 | Equipamentos:aprésentam:éstado-de conservacso  higiehe empamdade-adequadas
18 | Quantidade e:quakdads;do méterial de limpeZa & déstartavels ddequadas’ ~ - 5
20 | Quantidade e iqualidadside material*derescritdifoadedquada—"'~—— "
21 Controle semesiral deiisetos: r@edoFes RACOZIANG 2 s ctsisdesmaritisiocins
22 | Mangueira de gés adequada: . s i o
23 | Qualidade dos generos ‘estocdveis dentro das especrﬁcacoes do Colifrato
24 | Qualidade dos génerds hidrifriti dentro- dés’especificachés do; contrato'
25 | Qualidade dos paesdentrd:da especificacio do confrato .
26 Qual:dade dos perecnrels dentro das ESpecrﬁcagoes do contrato.,_ .
> -~
28 | Mapa de conirole diarios. preench:do corretamente gt ]
29 | Alimentos preparados a presentam ‘sabor-agradivel. e-apar; ‘ncra*adequada
30 | Quantidade preparada e porcroname i} ade" tados para que ndo-haja-sobra ou falta de
merenda LT e e AT
31 Alunos bern atendidos pelas merende:ras
32 | Afendimento apropriado para alunos com necessidade especial
33 | Molas e rodinhos nas portas externas da cozinha e despensa
34 | Bom acolhimenio da Equipe Escolar aos Conselheiros?
35 | Caso haja algo observado e nao constante neste relatério, favor escrever:
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