ORSELHO MUNICIPAL DI
LIMENTACAD ESCOLAR

RELATORIO DE VISITA ESCOLAR

Unidade Escolar: CEl 27- Prof.* Christina dos Reis
Endereco: Rua Manoel Lourengo Rodrigues, n° 535 V1. Bardo
Telefone: (15) 3217-4970

* Conselheiras: Michele Alessandra Franca Botan, Daiane Miaki Nishimuta e Eduardo
Luis Matos Lopes.

Data da visita: 20/02/2026

No dia 20 de fevereiro de 2026, realizamos visita & unidade escolar, sendo recebidas
pela merendeira Sra. Magali, que prontamente nos forneceu todas as informacdes
necessarias referentes as verificagdes das normas da empresa Pac Food.

Durante a vistoria, foram constatadas as seguintes situagdes:

« Necessidade de retirada ou manutencdo das coifas;

e As limpezas das coifas est@o sendo realizadas pelas proprias merendeiras,
pratica considerada perigosa, pois exige que subam em escadas para execugio
do servigo;

» Em grande parte das escolas, as coifas encontram-se sem funcionamento,
gerando apenas a necessidade de limpeza, sem utilidade operacional;

¢ Necessidade de instalacdo de rodos e molas nas portas.

» Colocacdo de fechamento de pia.

e Nio foi encontrado o adesivo de dedetizagio

e Colocacéo de um toldo no lactario

» Obs.: pouca aceitacfio na refeicfio Torta seja de frango ou atum, esta sendo feito
e jogado fora.

Extintor: dentro da validade até 11/2026.

Finalizamos a visita com a Prof? Talita Corréa, a quem foram relatadas as observagdes
apontadas.
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