RELATORIO DE VISITA ESCOLAR

CONSELHO MUNICIPAL DI
ALIMENTALAC ESCOLAR

Unidade Escolar: CEI 57 Engenheiro José Salemno.
Endereco: Rua Dr. Américo Figueiredo n°305 Julio de
Mesquita Filho

Telefone: (15) 32210887

Conselheiras: Michele Alessandra Franca Botan e Eduardo Luis Matos Lopes.

‘Data da visita: 27/02/2026. Quantidade dé alunos 450 1o total.

No dia 27 de fevereiro de 2026, realizamos visita & unidade escolar, sendo recebidas
pela merendeira Sra. Eliana, que prontamente nos forneceu todas as informacdes
necessarias referentes as verificacdes das normas da empresa Pac Food.

Durante a vistoria, foram constatadas as seguintes situagdes:

» Necessidade de instalacfio de molas nas portas.

» Portas enroscando, e a do estoque estd enferrujada.
Instalagéio de ventilador no estoque.

» Necessidade de retirada ou manutenc@o das coifas;

» As limpezas das coifas estio sendo realizadas pelas proprias merendeiras,
pratica considerada perigosa, pois exige que subam em escadas para execugio
do servico;

e Em grande parte das escolas, as coifas encontram-se sem funcionamento,
gerando apenas a necessidade de limpeza, sem utilidade operacional;

e A escola possui caixa d’agua com manutencdo e limpeza em dia.

e Dedetizaciio

Empresa Biovetor
Realizacdo em 19/04/2025
Vencimento em 16/04/2026
Extintor validos até 10/26

Finalizamos a visita com diretora Sra. Josiane C. Vieira, a quem foram relatadas as
observacdes apontadas.
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Verificagtes sim | nao
01 | Géneros entregues corretamente para cumprir o cardapio do dia Y
03 | Cardapio do dia com boa aceitagio et
04 | Cardépio adaptado em local visivel para as merendeiras T
05 i Cardapio fixado em local visfvel e
068 | Quantidade preparada e porcionamento adequacdo para que ndo haja sobra a
ou falta de merenda }{'

1 07 | Atendimento apropriado para alunos com necessidades especiais s
08 | Alunos bem atendidos petas merendeiras Pl
09 | Armazenamento correto de géneros estocaveis X
10 | Armazenamento, quantidade e qualidade correto de produtos de limpeza e

descartaveis <
11 | Local para produtos imprdprios para consumo ><
12 | Pertence das merendeiras organizados '
13 | Prateleiras etiguetadas corretamente (com data de fabricag3o e validade dos \<

alimentos)
14 : Manual de boas praticas na unidade e
1% | Merenda preparada de acordo com as técnicas corretas ‘x{
16 | Higiene das merendeiras adequada, uniforme completos e timpos s
17 | Higiene do local de trabalho adequada o
18 | Utensilios higienizados segundo normas técnicas determinadas -
18 | Equipamentos apresentam estados de conservacao, higiene e capacidade -\yf

adequadas .
20 | Quantidade e qualidade de material de escritdrio adequada >
21 | Controle semesiral de ingetos e roedores na cozinha v
22 § Qualidade dos géneros estocdveis dentro das especificagdes do contrato R
23 | Qualidade dos hortifrutis dentro das especificacdes do contrato T
24 1 Qualidade dos p&es dentro da especificagio do contrato }{
25 | Qualidade dos pereciveis dentro das especificacdes do contrato ‘;(
26 | Merendeira confere quantidade e qualidade dos géneros no recebimento R
27 | Mapas de controle diario preenchido corretamente v
28 | Alimentos preparados apresentam sabor agraddvel e aparéncia adeguada e
29 | Bom acolhimento da Equipe Escolar aos consetheiros s
30 | Pereciveis organizado dentro do freezer e refrigerador ke
31 | Amostras das refeigbes no freezer e liquido no refrigerador 'Y
32 | Registro de leitura do freezer e refrigerador (méximo 15 dias) >{
33 | Rodinho nas portas P
34 | Molas nas porias o :
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