RELATORIO DE VISITA ESCOLAR

Unidade Escolar: CEI 82 Prof° Benedito Margal.

conseLeo wumconL o1 Endereg¢o: Rua Dr. Américo Figueiredo n°3180 Julio de
Mesquita Filho

Telefone: (15) 32024886

Conselheiras: Michele Alessandra Franca Botan e
Eduardo Luis Matos Lopes.

Data da visita: 27/02/2026. Quantidade de alunos 200 no total.

No dia 27 de fevereiro de 2026, realizamos visita 2 unidade escolar, sendo recebidas -
pela merendeira Sra. Angélica, que prontamente nos forneceu todas as informagGes
necessarias referentes as verificagSes das normas da empresa Pac Food.

Durante a vistoria, foram constatadas as seguintes situaces:

e Necessidade de instalagio de rodos e molas nas portas.

e Escorredor de macarrfio, os que tem estio péssimos.

+ Estio precisando de monobloco e talhares.

¢ Nio tem extintor na cozinha.

» Piso quebrado embaixo do fogio (segue foto)

» Fechamento de um ralo, que se encontra no cimento, solicitamos colocaco do
piso (segue foto).

e Piso quebrado, empossando dgua e ralo solto ao lado (segue foto).

e Solicitamos fechamento das pias com portas.

» Necessidade de retirada ou manutencéo das coifas;

» As limpezas das coifas estdo sendo realizadas pelas proprias merendeiras,
pratica considerada perigosa, pois exige que subam em escadas para execucio
do servico;

o Em grande parte das escolas, as coifas encontram-se sem funcionamento,
gerando apenas a necessidade de limpeza, sem utilidade operacional;

e Geladeira sempre apresenta necessidades de manutencio.

e Solicitamos colocacgio de telas nas janelas.

e A escola apresenta uma infestaco de escorpibes

+ A escola possui caixa d’agua sem manutengio e limpeza.

o Dedetizagiio

Empresa Biolimpe
Realizacio em 19/04/2026
Vencimento em 25/04/2026
Extintor vencidos em 10/25

Finalizamos a visita com diretora Sra. Carla Fernanda Amorim, a quem foram relatadas
as observacdes apontadas.
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Verificagtes

01 | Géneros entregues corretamente para cumptrir o cardapio do dia
03 | Cardapio do dia com boa aceltagao

04 | Carddpio adaptado em local visivel para as merendeiras

05 ; Cardéapio fixado em local visfvel

05 § Quantidade preparada e porcionamento adequado para que ndo haja sobra
ou falta de merenda
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07 | Atendimento apropriado para aluncs com necessidades especiais \;/“

08 ! Alunos bem atendidos pelas merendeiras ;

09 | Armazenamentg correto de géneros estocaveis N
-

10 | Armazenamento, guantidade e qualidade correto de produtos de limpeza e
descartaveis

",

11 | Local para produtos impréprios para consumo }(”:
12 | Pertence das merendeiras organizados )%/
13 | Prateleiras etiquetadas corretamente {(com data de fabricacdo e validade dos |~ -
alimentos) A
14 | Manual de boas préticas na unidade P
15 | Merenda preparada de acordo com as técnicas corretas }(
16 | Higiene das merendeiras adequada, uniforme completos e limpos o
17 | Higiene do local de trabalho adequada Y

18 | Utensilios higienizados segundo normas técnicas determinadas

19 | Equipamentos apresentam estados de conservagéo, higiene e capacidade
adequadas

20 | Quantidade e qualidade de material de escritério adequada

21 | Conirole semestral de insetos e roedores na cozinha

22 | Qualidade dos géneros estocéveis dentro das especificagdes do contrato
23 | Qualidade dos hortifrutis dentro das especificagdes do contrato

24 | Qualidade dos paes dentro da especificacio do contrato

25 | Qualidade dos pereciveis dentro das especificagdes do contrato

26 | Merendeira confere quantidade e qualidade dos géneros no recebimento
27 | Mapas de controle diario preenchido corretamente

28 | Alimentos preparados apresentam sabor agradavel e aparéncia adequada
29 | Bom acolhimento da Equipe Escolar aos conselheiros

30 | Pereciveis organizado dentro do freezer e refrigerador

31 | Amostras das refeicfes no freezer e liquido no refrigerador

32 | Registro de leitura do freezer e refrigerador {(maximo 15 dias)
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33 | Rodinho nas portas v
34 | Molas nas portas o
Assinatura conselhe[ros Assinatura Direcdo
AN
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