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{ CONSELHO MUNICIPAL D
ALIMENTAGAD ESCOLAR

RELATORIO DE VISITA ESCOLAR

Unidade escolar: E.M. “Prof. Edemir Antonio Digiampietri”

Endereco: Av. Percito de Sousa Queiroz, 555 — Vila Bar&o, Sorocaba — SP, 18061-
240 - Telefone: (15) 3217-5036

Conselheiros: Michele Alessandra Francga Botan, Daiane Miaki Nishimuta e Viviane
Sayuri Nishimuta.

No dia 13 de fevereiro de 2026, foi realizada visita técnica a unidade escolar, sendo
a equipe recebida pela merendeira Sra. Femanda, que prestou fodas as
informacdes necessérias para a verificacdo das condicbes da cozinha e dos
procedimentos adotados.
Em relacdo as normas estabelecidas pela empresa Pac Food, ndo foram
constatadas irregularidades, observando-se apenas a necessidade de aquisicdo de
caixas organizadoras com tampa, com capacidade de 7 litros, bem como a
substituicdo/renovagao de algumas panelas.
Foi verificada baixa aceitacao da refeicao pelos alunos participantes da oficina de
aprendizagem/reforco escolar no horario do almogo, considerando que parte dos
alunos ja havia realizado refeicdo anteriormente ou ainda iria se alimentar
posteriormente.
Quanto a estrutura fisica e ergonomia do ambiente, foram apontadas as seguintes
necessidades:

» Pias danificadas;

+ Gabinete sem portas;

» Existéncia de batente sem porta.

O extintor de incéndio encontra-se dentro do prazo de validade, com vencimento em
11/2026.

A dedetizacdo encontra-se vigente até 09/04/2026. Contudo, conforme relato da
merendeira, o servico nao foi realizado no interior da cozinha. Foi informado ainda o
aparecimento frequente de baratas, bem como a existéncia de um ralo totalmente
aberto na entrada da cozinha, situacéo que pode favorecer a proliferacdo de pragas.
Observou-se também a presenca de um deposito de inserviveis localizado na area
externa, ao lado da cozinha, fator que contribui para o surgimento de baratas e
outros insetos.

Destaca-se, como ponto critico, a auséncia de caixa d’agua na unidade. Em
conversa com a Diretora, Sra. Maria Ap. de Oliveira Duarte, juntamente com a
Supervisora da unidade, foi informado que solicitagbes para solugdo do problema
vém sendo realizadas ha longo periodo. Ressalta-se que, em eventual falta de
abastecimento de agua, havera necessidade de suspensao das aulas.

Sem mais para 0 momento, segue o presente relatério para ciéncia e providéncias
cabiveis.
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